


T H A I  S I G N A T U R E S

Appetisers | シェフおすすめのスターター

Kor Moo Yang Nahm Jim Jaew
Grilled honey marinated pork neck,
tamarind chilli sauce

1,700

ポークネックグリル　タマリンドチリソース添え
ポークネック、タマリンドチリソース

Som Tum Thai Khai Kem
Shredded green papaya mixed with tomatoes, peanuts,
green beans, and chili. Dressed in a tangy lime dressing

1,500

Yum Woonsen Talay
Spicy glass noodle, shrimp, squid, mussels,
fresh herbs, and a tangy lime dressing.

1,500

海鮮ヤムウンセン
春雨、エビ、イカ、ムール貝、
フレッシュハーブ、ライムドレッシング

Satay Lue
Grilled marinated chicken skewer,
peanut sauce and cucumber relish

1,700

マリネチキンの串焼き　タイスタイル
鶏肉、ピーナッツソース、胡瓜のレリッシュ

パパイヤサラダ
青パパイヤ、トマト、インゲン豆、ピーナッツ、
チリ、ピリ辛ライムドレッシング

Mains | メインディッシュ

Gaeng Kiaw Wan Nuea Kem
Braised beef cheek green curry, Thai eggplant,
sweet basil leaf, chilli, served with jasmine rice

2,900

牛ほほ肉のグリーンカレー
牛ほほ肉、タイ産茄子、スイートバジル、
チリ、ジャスミンライス添え

Khao Phad Pu
Thai classic fried jasmine rice, crab meat, egg

1,800

Phad Gaprao Kor Moo Yang
Stir-fried honey marinated pork neck,
Thai holy basil, chilli, garlic,
served with deep-fried egg and jasmine rice

2,200

ガパオ（ポークネックグリル）
ポークネック、タイバジル、チリ、 ニンニク、
目玉焼、ジャスミンライス添え

Pla Sam Rod
Fried daily fish fillet, three-flavoured sauce,
served with jasmine rice
白身魚のフライ　三種味のソース
白身魚、バジル、エシャロットフライ、 
ガーリックフライ、チリ、ジャスミンライス添え

カニ炒飯
カニ、玉子、ジャスミンライス

Panaeng Gai Yang
Grilled chicken Panaeng curry, peanuts, chilli,
pea eggplant, kaffir lime leaf, served with jasmine rice

2,700

Phad Thai Goong
Stir-fried rice noodles, prawns, egg, tofu, peanuts
sweet turnip, bean sprouts, tamarind sauce

2,400

パッタイ
ライスヌードル、海老、玉子、豆腐、蕪、
ピーナッツ、もやし、タマリンドソース

Phad See Eiw
Stir-fried flat rice noodles, chicken, egg,
and soy-based sauce

2,100

パッシーユ
幅広米麺、鶏肉、卵

グリルチキンのパネーンカレー
チキン、ピーナッツ、小茄子、チリ
カフェライムリーフ、ジャスミンライス添え

Fresh Spring Roll
Rice paper rolls, Vermicelli, shrimp, cabbage,
carrot, radish, lettuce, egg
生春巻き
バミセリ、海老、キャベツ、人参、大根、レタス、卵

1,500

Soups | スープ

Tom Kha Gai
Coconut galangal soup, chicken, mushroom,
shallots, chilli, fresh lime, coriander

1,700

トム・カー・ガイ
ココナッツスープ、チキン、マッシュルーム、
エシャロット、チリ、ライム、コリアンダー

Tom Yum Goong
Hot and spicy prawn soup, mushroom,
tomatoes, lemongrass, kaffir lime leaf, chilli

1,900

トムヤムクン
海老のピリ辛スープ、マッシュルーム、トマト、
レモングラス、ライムの葉、チリ

2,700

Rice & Noodles | ライス＆ヌードル

※ Pork can be changed to chicken or tofu

※ ポークは鶏肉か豆腐に変更できます

＊All prices are in Japanese Yen and inclusive of taxes and service charge. Please inform our associates if you have any food allergies or special dietary requirements.
料金はすべて消費税、サービス料込です。アレルギー食材、食事制限などのご要望につきましては、ご注文の際にスタッフへお申し付けください。

Signature  シグネチャー Gluten  小麦Spicy Flavour  辛い Buckwheat そば Egg 卵

Dairy Product 乳製品 Shrimp  えび Nuts ナッツCrab かに Pork 豚肉



G A S T R O N O M I C  I N D U L G E N C E

Salads | サラダ

ミックスグリーンサラダ
ロケットサラダ、スイスチャード、水菜
※ドレッシングは次から選んで下さい
サウザンド、和風、イタリアン

シーザーサラダ
ポーチドエッグ、ロメイン、
クリスピーパンチェッタ、クルトン

BLT Sandwich
Campagne bread, chicken breast, bacon, tomato,
romaine salad, homemade pickles

カンパーニュブレッド、鶏胸肉、ベーコン、トマト、
ロメインサラダ、自家製ピクルス

北海道産鮭のスモークサラダ
ロケットサラダ、ディル、ケッパー、レモン、
イタリアンドレッシング

Japanese Beef Burger
Japanese beef patty, tomato, romaine lettuce,
with guacamole, fried potatoes, ketchup, mustard
国産牛ビーフバーガー
国産牛ミート、トマト、ロメインレタス、
グァカモレ、ポテトフライ、ケチャップ、マスタード

*Additional charge of 150 yen per item ＊追加アイテム　＋150円
Fried Egg, Bacon, Cheese 目玉焼き、ベーコン、チーズ

Wagyu Beef Sirloin Steak
Sirloin 120g, roasted potato, steamed vegetables
和牛サーロインステーキ
サーロイン120g、ローストポテト、スチームベジタブル

赤海老、フムス、季節野菜

Fried Potatoes
Served with Kyoto pickles tartar sauce and ketchup
ポテトフライ

Open Salmon Sandwich
Quinoa bread, avocado, red onion, rucola salad, dill,
Hokkaido salmon, capers, Mimosa, homemade pickles
オープンサーモンサンドイッチ
キヌアブレッド、アボカド、レッドオニオン、
ルッコラサラダ、北海道産スモークサーモン
ケッパー、ミモザ、ディル、自家製ピクルス

Mixed Green Salad 
Rocket salad, Swiss chard, mizuna
A choice of dressings: Thousand island,
Japanese roasted sesame, or Italian dressing

1,800

Caesar Salad
Poached egg, romaine lettuce, Pancetta, croutons

1,800

Smoked Hokkaido Salmon Salad
Rocket leaves, dill, capers, lemon, Italian dressing

2,200

3,500

Tempura
Shrimp, squid, four seasonal vegetables, rice

2,600

天ぷら
海老、烏賊、季節の野菜4品, ご飯

Teriyaki Chicken Rice Bowl
Chicken, poached egg, leeks,
teriyaki sauce, sprouts, rice

2,200

照り焼きチキン丼
鶏肉、ポーチドエッグ、葱、照り焼きソース、
ご飯、スプラウト

Tonkatsu
Pork loin, cabbage, tonkatsu sauce, rice

2,400

とんかつ
豚ロース肉、キャベツ、とんかつソース、ご飯

2,000

Savour the locals | ローカルフード

Sandwiches | サンドウィッチ

1,800

Pasta | パスタ

Spaghetti Bolognese
Minced beef, minced pork, garlic, tomato paste
スパゲッティ・ボロネーゼ

Spaghetti Tomato Sauce
Tomato paste, olive oil
スパゲッティ・トマトソース

Tagliatelle Cacio e Pepe
Black Pepper, butter, cheese
タリアテッレ・カチョエペペ

1,700

Fusilli Genovese
Green vegetables, basil, pine nut, garlic, olive oil
フジッリ・ジェノベーゼ

1,900

1,900

2,200

Comfort Plates | コンフォートフード

7,400

1,200

Grilled Prawn
Prawns, hummus, seasonal vegetables
海老のグリル

2,400

ガーリックライス、グリーンアスパラガス、4種胡椒ソース

Roasted Butter Chicken Breast
Garlic rice, green asparagus, 4 peppers sauce
鶏胸肉のバターロースト

2,600

Tomato & Mozzerella

トマトとモッツアレラチーズのカプレーゼ
トマト、ミニトマト、ブラータチーズ、
ピストー、ルッコラ

Tomato, mini tomato, burrata cheese, pesto, arugula
2,000

※ A choice of: green curry mayonnaise, or mayonnaise
BLTサンドイッチ

※グリーンカレーマヨネーズもしくはマヨネー
ズのどちらかをお選び下さい。



D E S S E R T S

Sake Kasu Cheesecake
Cream cheese, sour cream, Kyoto sake kasu, crumble

1,400

京都の酒粕を使ったチーズケーキ

Pancake
Caramelised banana, Canadian maple syrup

1,500

French Toast
Fluffy white bread, seasonal fresh fruits, Canadian maple syrup

1,700

フレンチトースト
季節のフレッシュフルーツ、カナダメープルシロップ

Seasonal Fruit Tart
Pastry cream, fresh fruits, vanilla

2,000

季節のフルーツタルト

パンケーキ
ローストバナナ、カナダメープルシロップ

Kyoto Tanba Chestnut Mont Blanc
Tanba chestnut cream, rum, mascarpone cheese, meringue, custard cream

2,200

京都丹波栗モンブラン

Mango Sticky Rice
Fresh mango, sticky rice, coconut milk, palm sugar

1,800

マンゴースティッキーライス

C H I L D R E N ’ S  M E N U

Macaroni Gratin 1,400
マカロニグラタン

Kid’s Beef & Pork Meat Balls 1,600
キッズミートボール

Hamburg Steak with Fried Egg 2,000
ハンバーグステーキ

A Scoop of Ice Cream
A choice of flavours: vanilla, chocolate, strawberry

750

アイスクリーム (バニラ、チョコレート、ストロベリー)

＊All prices are in Japanese Yen and inclusive of taxes and service charge. Please inform our associates if you have any food allergies or special dietary requirements.
料金はすべて消費税、サービス料込です。アレルギー食材、食事制限などのご要望につきましては、ご注文の際にスタッフへお申し付けください。

Signature  シグネチャー Gluten  小麦Spicy Flavour  辛い Buckwheat そば Egg 卵

Dairy Product 乳製品 Shrimp  えび Nuts ナッツCrab かに Pork 豚肉
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